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Institutionen for Stockholms
biovetenskaper och néringslara universitet
Kursplan
for kurs pa grundniva
Livsmedelskemi och livsmedelslara 7.5 Hégskolepodng
Food Chemistry and Food Science 7.5 ECTS credits
Kurskod: NU3002
Galler fran: HT 2007
Faststlld: 2006-09-27
Institution Institutionen fér biovetenskaper och néringslara
Amne Nutrition
Férdjupning: G1N - Grundniva, har endast gymnasiala forkunskapskrav
Beslut

Denna kursplan ér faststilld av Naturvetenskapliga fakultetsndmnden vid Stockholms universitet 2006-09-27.

Foérkunskapskrav och andra villkor for tilltrade till kursen

For tilltrade till kursen kravs 30 hp kemi varav minst 7,5 hp biokemi och 7,5 hp organisk kemi, eller
motsvarande.

Kursens upplaggning

Provkod Benamning Hégskolepoédng
NOO1 Livsmedelskemi och livsmedelsléara 7.5

Kursens innehall

Kursen behandlar grundlédggande teori om révarors och livsmedels sammanséttning, egenskaper och
bearbetning, inklusive kemiska reaktioner (ndringsamnesforandringar) vid olika betingelser sdsom lagring,
hantering, beredning och virmebehandling. Kursen tar ocksa upp livmedelsprodukters uppbyggnad,
sammansittning, och anvéndningsomraden samt livsmedelskvalitet, livsmedelsanalys, hvsmedelslagstlftmng
och bestimmelser. Ovningar i sékning och formedling av vetenskaplig information inom omradet ingar
ocksa.

Ovanndmnda kunskaper dr anvéndbara exempelvis for yrken inom livsmedelsindustri, livsmedelsupplysning,
hélsoupplysning, undervisning. Kursen utgdr dven en grund for fortsatta studier och forskning inom
biomedicin i allmdnhet och kostrelaterade omraden i synnerhet.

Foérvantade studieresultat

Efter att ha genomgatt kursen forvéntas studenten:

* kunna diskutera och forutse hur niringsinnehall och andra egenskaper hos ravaror och livsmedel paverkas
av tillagning och andra processer

» forstd principer for hur naringsinnehall i livsmedel kan bestimmas samt kunna diskutera analysmetodernas
tillforlitlighet

* ha fatt en inblick i modern livsmedelsteknologi, livsmedelsproduktion och

livsmedelsbestimmelser samt kunna diskutera dessa utifran miljoméssiga och samhilleliga aspekter

* kunna soka och formedla vetenskaplig information inom omréadet livsmedelskemi och livsmedelslara

Undervisning
Undervisningen omfattar foreldsningar, laborationer, litteraturstudier, grupparbeten och studiebesok.
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Deltagande i laborationer, grupparbeten och studiebesok ar obligatoriskt. Om sirskilda skél foreligger kan
examinator, efter samrad med vederborande larare, medge den studerande befrielse fran skyldigheten att delta
vissa obligatoriska moment.

Kunskapskontroll och examination
a. Kunskapskontrollen sker genom skriftligt och/eller muntligt prov.

b. Betygsittning sker enligt en sjugradig mélrelaterad betygsskala:

A = Utmirkt
B = Mycket Bra
C=Bra

D = Tillfredsstéllande
E = Tillrackligt

Fx = Otillrackligt

F = Helt Otillrackligt

c. Kursens betygskriterier delas ut vid kursstart.

d. For godként kréavs lagst betygsgraden E samt godkédnda laborationer, grupparbeten och att studenten
fullgjort all obligatorisk undervisning.

e. Studerande som underkénts i ordinarie prov har ritt att genomga minst fyra ytterligare prov sa linge kursen
kan ges. Med prov jamstélls ocksa andra obligatoriska kursdelar. Studerande som godkénts pa prov fér inte
genomga fornyat prov for hogre betyg. Studerande som underkénts pa prov tva ganger har rétt att begéra att
annan larare utses for att bestimma betyg pa kursen. Framstillan hdrom skall goras till institutionsstyrelsen.

Overgangsbestammelser

Studerande kan begéra att examination genomfors enligt denna kursplan &ven efter det att den upphort gilla,
dock hogst tre ganger under en tvaarsperiod efter det att undervisningen pa kursen upphort. Framstéllan
hiarom skall goras till institutionsstyrelsen.

Begransningar
Kursen kan ¢j ingd i examen tillsammans med Livsmedelskemi och livsmedelsléra, Sp (NA1160).

Ovrigt
Kursen ingér i kandidatprogrammet i nutrition men kan ocksa ldsas som fristaende kurs.

Kurslitteratur
Kurslitteratur beslutas av institutionsstyrelsen och redovisas dérefter i bilaga till kursplanen.
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